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(NIVEL SUPERIOR)
Lingua Portuguesa: 01 a 05; Raciocinio Logico: 06 a 10;
Conhecimentos Especificos: 11 a 30.

LEIA AS INSTRUGOES ABAIXO ANTES DE INICIAR A PROVA

Identifique-se na parte inferior da capa deste caderno de questoes.

A prova tera duragao de 4 (quatro) horas, incluindo o tempo de preenchimento do cartao-resposta.

Utilize caneta esferografica azul ou preta no preenchimento do cartdo-resposta.

O candidato s6 podera retirar-se da sala apés 1 (uma) hora do inicio das provas, tanto para ir embora
quanto para utilizar os sanitarios.

Este caderno de provas contém 30 (trinta) questdes de multipla escolha (a, b, c, d).

Cada questao de multipla escolha apresenta uma unica resposta correta.

Verifique se 0 caderno esta completo e sem imperfei¢cdes graficas. Se houver algum problema, comunique
imediatamente ao fiscal.

Durante a aplicagao da prova é proibido qualquer tipo de consulta.
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Este caderno de provas pode ser usado como rascunho, sendo a corregdo da prova feita Unica e
exclusivamente pela leitura eletrénica dos cartdes-respostas.
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Assine o cartdo-resposta no local indicado.

Nao serdo computadas questdes ndo assinaladas no cartdo-resposta ou que contenham mais de uma
resposta, emenda ou rasura.
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Ao término da prova, o cartdo-resposta devera ser devolvido ao fiscal de sala.

Depois de entregue o cartdo-resposta, ndo sera permitido ao candidato utilizar os sanitarios do local de
prova.
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O caderno de prova podera ser levado somente pelo candidato que se retirar da sala de aplicagao de
provas no decurso da ultima hora da realizagao da prova.
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15 E obrigatéria a saida simultanea dos 3 (trés) dltimos candidatos, que assinardo a ata de encerramento da
aplicagéo da prova e acompanharéo os fiscais a coordenacao para o lacre do envelope de cartdes-respostas.

Identificagao do candidato

Nome N° do Documento

GABARITO
Preencha suas respostas no quadro abaixo e destaque na linha pontilhada.
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Divulgacao do Gabarito Preliminar 1 dia util apds a aplicagao da prova.






QUESTOES DE 01 A 05 - LINGUA PORTUGUESA
Leia o texto a seguir para responder as questdes de 1 a 5.

Entre as décadas de 1920 e 30, artistas, intelectuais e literatos se uniram para criar uma identidade regional que
incentivasse o sentimento de pertencimento, o que era ser um paranaense e quais eram os elementos do estado.
Com um olhar voltado mais para a natureza surgiram os simbolos paranistas, que permanecem em nosso ima-
ginario e cotidiano: a araucaria e o pinh&o, principalmente, mas a gralha-azul e a erva-mate também sao alguns
exemplos. Essa criagao de tradigbes regionais e até representagdes politicas nao foi algo exclusivo do Parana.
Apds o surgimento da Republica, em 1889, existia todo um movimento no pais em busca de uma linguagem que
definisse o que era ser brasileiro. Aqui, no Parana, o que ajudou a favorecer foi o ciclo econémico provocado
pela erva-mate, um terreno fértil para modernizagdo de Curitiba e um cenario para uma efervescéncia cultural.
O termo “Paranismo” surgiu em 1927, em um manifesto publicado pelo politico, historiador e jornalista Romario
Martins, um dos lideres do Paranismo, pelo qual procurou definir o que era 0 movimento paranista.

No entanto, o termo “paranista” foi criado bem antes, em 1906, pelo poeta Domingos Nascimento, que em uma
viagem ao norte do estado teria chamado os paulistas que viviam la de “paranistas”, ja que ndo eram parana-
enses. A denominagao acabou sendo adquirida pelo movimento ja que conseguia traduzir essa sensagéo de
pertencimento a todos que viviam no estado, mas nao tinha nascido aqui — ainda mais em uma época de intensa

imigragéo, principalmente de europeus.
(Texto adaptado. Camile Triska. Curitiba de graga. 22/01/2021. Disponivel em: https://curitibadegraca.com.br/curitiba-e-arte-o-que-foi-o-

movimento-paranista/)
01. De acordo com as informacgodes do texto, assinale a alternativa CORRETA.

a) O termo “paranista” ndo faz distingdo entre os que nasceram no Parana e aqueles que migraram para o estado.
b) O termo “paranista” era empregado como referéncia as pessoas que moravam no norte do estado.

¢) O movimento de busca de identidade nacional teve inicio no Parana.

d) Somente intelectuais da época poderiam fazer parte do Paranismo.

02. Analise as afirmativas a seguir e assinale a alternativa CORRETA.

| — Os elementos que simbolizam o Parana sao apenas o pinhao, a araucaria, a gralha-azul e a erva-mate.
Il — A modernizagao e o crescimento econdmico contribuiram para o desenvolvimento cultural.
Il — O termo “paranista” foi divulgado pela primeira vez no manifesto do movimento Paranismo.

a) Apenas as afirmativas | e Il estdo corretas.
b) Apenas a afirmativa Il esta correta.

c) Apenas as afirmativas Il e lll estdo corretas.
d) Apenas a afirmativa Ill esta correta.

03. “Com um olhar voltado mais para a natureza surgiram os simbolos paranistas, QUE permanecem em nosso
imaginario e cotidiano.”
Qual é a fungao do termo destacado no periodo acima?

a) Apenas conectar as duas oragdes, nao tem um significado especifico.
b) Retomar a palavra “os simbolos” e pode ser substituido por “os quais”.
c) Retomar a palavra “natureza” e pode ser substituido por “a qual’.

d) Retomar a palavra “paranistas” e pode ser substituido por “as quais”.

04. Os afixos sao acrescentados a algumas palavras para indicar seu sentido. Assinale a alternativa em que o
sufixo atribui 0 mesmo sentido do aplicado na palavra “Paranismo”.

a) Daltonismo.

b) Extrativismo.
¢) Modernismo.
d) Neologismo.

05. Assinale a alternativa cujas palavras completam as lacunas sem prejudicar as regras de crase.

Perante mudancas da época, um grupo de intelectuais apresentou sociedade paranaense uma pro-
posta sobre criagao de uma identidade regional.

a)as—a-—a.

b)as—a-a.

c)as—a-a.

d)as—a-—a.




QUESTOES DE 06 A 10 — RACIOCINIO LOGICO

06. Sejam p e q proposicoes, tais que p: “meu carro é preto” e g: “tenho carteira de habilitacao”. Assinale a alter-
nativa que apresenta, CORRETAMENTE, a expressao equivalente a pA —q.

a) Meu carro é preto ou tenho carteira de habilitagao.

b) Meu carro nao é preto e tenho carteira de habilitagao.
¢) Meu carro € preto e ndo tenho carteira de habilitacao.
d) Meu carro é preto ou nao tenho carteira de habilitagao.

07. Assinale a alternativa CORRETA em relagéo a proposi¢ao (—pV —q)—(qAp).

a) A proposigao € uma tautologia.

b) A proposi¢ao é uma contradi¢ao.
c) A proposigao € uma contingéncia.
d) A proposigao € simples.

08. Sabendo que sen(a) = % , qual é o valor de cos(a)?
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09. Sabe-se que “Marilia é idosa e gosta de frutas secas”. Assinale a alternativa que apresenta a negagao des-
sa proposicao.

a) Marilia ndo é idosa e n&o gosta de frutas secas.
b) Marilia ndo é idosa ou ndo gosta de frutas secas.
c) Marilia n&o é idosa e gosta de frutas secas.

d) Marilia ndo é idosa ou gosta de frutas secas.

10. Se A={2, 4, 6, 8, 10}, assinale a alternativa que contém uma proposi¢éo verdadeira.

a) VxeA, x>2.
b) AxeA, x<2.
c) IxeA, x>2.
d) VxeA, x<2.

QUESTOES DE 11 A 30 - CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

11. De acordo com o Art. 7° da Lei Organica do Municipio de Candido de Abreu, analise as afirmativas a seguir
e assinale a alternativa CORRETA.

Ao Municipio, compete prover tudo quanto diga respeito ao seu peculiar interesse e ao bem-estar de sua popu-
lacdo, cabendo-lhe, privativamente, entre outras, as seguintes atribuigdes.

| — Elaborar sua Lei de Diretrizes Orgamentarias, sua Lei Orcamentaria Anual e seu Plano Plurianual de inves-
timentos.

Il — Dispor sobre o comércio ambulante.

Il — Promover programas de construgdo de moradias e melhoria das condigdes habitacionais e de saneamento
basico.

IV — Registrar, acompanhar e fiscalizar as concessoes de direitos de pesquisa e exploracao de recursos hidri-
cos e minerais em seus territorios.

V — Estabelecer e implantar politica de educagao e desenvolvimento sustentavel visando evitar o éxodo rural.

a) Apenas as afirmativas I, Il e IV estao corretas.
b) Apenas as afirmativas |, Il e V estao corretas.
c) Apenas as afirmativas Il, Il e IV estao corretas.
d) Apenas as afirmativas lll, IV e V estao corretas.




12. De acordo com o Art. 82 da Lei Organica do Municipio de Candido de Abreu, analise as afirmativas a seguir
e assinale a alternativa CORRETA.

Ao Prefeito, compete:

| — prestar a Camara Municipal, dentro de trinta dias, as informacdes solicitadas;

Il — desapropriar bens iméveis na forma da lei;

Il — instituir serviddes administrativas;

IV — abrir créditos extraordinarios nos casos de calamidade publica, comunicando o fato ao Governo Estadual;
V — denominar proprios os logradouros publicos, respeitada a competéncia comum da Camara.

a) Apenas as afirmativas |, Il e lll estdo corretas.
b) Apenas as afirmativas |, Il e IV estdo corretas.
c) Apenas as afirmativas Il, lll e V estao corretas.
d) Apenas as afirmativas I, IV e V estéo corretas.

13. Conforme o Art. 57, em seu paragrafo primeiro, da Lei Organica do Municipio de Candido de Abreu, assinale
a alternativa que preenche CORRETAMENTE a lacuna da afirmagéao a seguir.

Se o Prefeito julgar a matéria “regime de urgéncia urgentissima”, solicitara que a apreciagdo do projeto de lei
seja feita em dias.

a) 10 (dez). c) 30 (trinta).
b) 15 (quinze). d) 45 (quarenta e cinco).

14. Com base no paragrafo primeiro do Art. 28 da Lei Organica do Municipio de Candido de Abreu, assinale a
alternativa que completa de forma CORRETA a lacuna da seguinte afirmacgéo.

As Sessbes Extraordinarias serao convocadas com uma antecedéncia minima de horas e
nelas nao se tratara de matéria estranha a que motivou a sua convocagao.

a) 12 (doze). c) 48 (quarenta e oito).
b) 24 (vinte e quatro). d) 72 (setenta e duas).

15. Segundo o Art. 93 da Lei Orgénica do Municipio de Candido de Abreu, analise as afirmativas a seguir e
assinale a alternativa CORRETA.

Sao partes legitimas para propor uma agao direta de inconstitucionalidade de lei ou ato normativo municipal,
em face da Constituicdo Estadual:

| — o Prefeito e a mesa da Camara Municipal,

Il — os partidos politicos com representacédo na Assembleia Legislativa Estadual ou na Camara Municipal;

Ill — as federagdes sindicais e as entidades de classe de ambito estadual;

IV — o Deputado Federal.

a) Apenas as afirmativas |, Il e lll estao corretas.
b) Apenas as afirmativas I, Il e IV estdo corretas.
c) Apenas as afirmativas Il, lll e IV estéo corretas.
d) Todas as afirmativas estdo corretas.

16. O conceito de “One Health”, traduzido como Saude Unica, remete a estratégias interdisciplinares e integra-
tivas de promog&o & saude. A conceito Satude Unica define politicas, legislacéo, pesquisa e implementagéo de
programas, em que setores se comunicam e trabalham em conjunto nas a¢ées para a diminui¢cado de riscos e a
manutencao da saude. Neste conceito ha integracao e indissociabilidade de trés conceitos. Quais sao?

a) Saude humana, saude animal e saude ambiental.
b) Saude mental, saude animal e saude ambiental.
¢) Saude humana, saude mental e saude ambiental.
d) Saude humana, saude animal e saude publica.

17. A prevencgao de doencas, foco de inUmeros profissionais da saude, é dividida em quatro niveis, os quais cor-
respondem a diferentes fases no desenvolvimento de uma doenga. Cada um desses niveis aponta fatores ou
condi¢bes que tém um conhecido papel na causalidade das doencas. Assinale a alternativa a seguir que cita os
quatro niveis CORRETOS de prevengao de doencas.

a) Prevencao primaria, secundaria, terciaria e quaternaria.

b) Prevencao de causalidade, primaria, secundaria e terciaria.
c¢) Prevencgéao potencial, primaria, secundaria e terciaria.

d) Prevencao primordial, primaria, secundaria e terciaria.




18. O sistema de abastecimento de agua de um local pode ser projetado para atender diferentes populagoes,
variando nas caracteristicas e no porte de suas instalacdes. Esse sistema se caracteriza por retirada da agua da
natureza, adequacgéao de sua qualidade e fornecimento a populagdo em quantidade compativel com suas neces-
sidades. Com base nesse tema, leia as afirmativas a seguir e assinale a alternativa CORRETA.

| — Sob o aspecto econdmico, o abastecimento de agua visa: aumentar a vida média pela redu¢ao da mortalida-
de; aumentar a vida produtiva do individuo com aumento da vida média ou com reducao do tempo perdido com
doenca; facilitar a instalagdo de industrias, inclusive a de turismo.

Il — A agua pode afetar a saude dos seres humanos de varias maneiras, por exemplo, na ingestao direta, na pre-
paracao de alimentos, na higiene pessoal, na agricultura, na higiene do ambiente, nos processos industriais ou
nas atividades de lazer.

Il — Os riscos para a saude relacionados a agua podem ser divididos em duas categorias: riscos relacionados a
ingestao de agua contaminada por agentes bioldgicos (bactérias, virus e parasitas) e riscos derivados de poluen-
tes quimicos e radioativos.

a) Somente a afirmativa | esta correta.
b) Somente as afirmativas | e Il estdo corretas
¢) Somente a afirmativa Ill esta correta
d) Todas as afirmativas estao corretas.

19. A epidemia é definida como a ocorréncia em uma regidao ou comunidade de um nimero de casos em exces-
so, em relagdo ao que normalmente seria esperado. Sobre o tema, assinale a alternativa CORRETA.

a) Ao se descrever uma epidemia, deve ser especificado o periodo, a regiao geografica e outras particularidades
da populagdo em que os casos ocorreram.

b) O niumero de casos necessarios para definir uma epidemia varia com o tipo e a suscetibilidade da populagao
exposta e também com o momento e o local da ocorréncia da doenga. O agente e o tamanho da populagédo ndo
definem uma epidemia.

c) A identificagao de uma epidemia independe da frequéncia usual da doenga na regidao, porém depende do
mesmo grupo populacional e da mesma estagc&o do ano.

d) Um pequeno numero de casos de uma doenga que nao tinha ocorrido previamente na regido nao pode ser
considerado o suficiente para constituir a ocorréncia de uma epidemia.

20. De acordo com a Instrugao Normativa (IN) n° 76, de 2018, e a IN n° 55, de 2020, do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (Mapa), leite cru refrigerado € o leite produzido em propriedades rurais, refrigerado e
destinado aos estabelecimentos de leite e derivados sob servigo de inspecao oficial. Na refrigeracao do leite e
no seu transporte até o estabelecimento, devem ser observados os seguintes limites maximos de temperatura.

| — Recebimento do leite no estabelecimento: 7,0° C, admitindo-se, excepcionalmente, o recebimento até 11,0° C.
Il — Conservacao e expedicao do leite no posto de refrigeracao: 4,0° C.

Il — Conservacgao do leite na usina de beneficiamento ou fabrica de laticinios antes da pasteurizagao: 5,0° C.
IV — A temperatura de conservagao do leite cru refrigerado na unidade de beneficiamento de leite e derivados
pode ser de até 7° C, quando o leite estocado apresentar contagem microbiolégica maxima de 300.000 UFC/
mL anteriormente ao beneficiamento.

Conforme o exposto nas afirmativas acima, assinale a alternativa CORRETA.

a) Somente as afirmativas | e Il estdo corretas.

b) Somente as afirmativas Il e IV estdo corretas.
c) Somente as afirmativas I, Il e IV estao corretas.
d) Todas as afirmativas estao corretas.

21. Alnstrucdo Normativa n° 77, de 2018, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa), permi-
te o uso de tanques comunitarios para refrigeracao do leite. Apds cada ordenha, o leite deve ser imediatamente
transportado do local de producgéo para o tanque de uso comunitario, em latdes com identificagdo do produtor,
sendo proibido o recebimento de leite previamente refrigerado. O titular e o responsavel pela recepgéo do leite
devem fazer a selegéo dos leites pelo teste do Alcool/Alizarol de cada latdo. Qual é a concentragdo minima que
deve ter o Alcool/Alizarol no momento do recebimento do leite?

a) 62% viv
b) 72% viv
c) 78% viv
d) 82% viv




22. De acordo com o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Leite Cru Refrigerado (IN n° 76 de
2018), o leite cru refrigerado deve atender aos seguintes parametros fisico-quimicos.

a) Teor minimo de gordura, proteina e lactose anidra de 3,0g/100g; teor minimo de sélidos nao gordurosos de
8,49/100g; teor minimo de solidos totais de 11,4g/100g; acidez titulavel entre 0,14 e 0,18 g de acido latico/100
mL; estabilidade ao alizarol 72% v/v; densidade relativa a 15° C entre 1,028 e 1,034; indice crioscopico entre
-0,530° H e -0,555° H.

b) Teor minimo de gordura de 3,0g/100g; teor minimo de proteina total de 2,9g/100g; teor minimo de lactose
anidra de 4,3g/100g; teor minimo de sdlidos n&o gordurosos de 8,4g/100g, teor minimo de sdlidos totais de
11,49/100g, acidez titulavel entre 0,12 e 0,20 g de acido latico/100 mL; estabilidade ao alizarol 82% v/v; densi-
dade relativa a 15° C entre 1,028 e 1,034; indice crioscépico entre -0,530° H e -0,555° H.

c¢) Teor minimo de gordura, proteina e lactose anidra de 3,0g/100g; teor minimo de sélidos nao gordurosos de
8,49/100g; teor minimo de solidos totais de 11,4g/100g; acidez titulavel entre 0,14 e 0,18 g de acido latico/100
mL; estabilidade ao alizarol 72% v/v; densidade relativa a 15° C entre 1,028 e 1,034; indice crioscopico entre
-0,520° H e -0,560° H.

d) Teor minimo de gordura de 3,0g/100g, teor minimo de proteina total de 2,99/100g, teor minimo de lactose
anidra de 4,3g/100g, teor minimo de sélidos n&o gordurosos de 8,4g/100g, teor minimo de sdlidos totais de
11,4g9/100g, acidez titulavel entre 0,14 e 0,18 g de acido latico/100 mL; estabilidade ao alizarol 72% v/v; densi-
dade relativa a 15° C entre 1,028 e 1,034; indice crioscépico entre -0,530° H e -0,555° H.

23. Os procedimentos de controle da Listeria monocytogenes em produtos de origem animal prontos para o
consumo tem como objetivo monitorar e assegurar a inocuidade desses produtos. Segundo a Instrugédo Norma-
tiva n° 9, de 2009, do Mapa, quais devem ser as caracteristicas fisico-quimicas dos produtos onde o monitora-
mento da Listeria monocytogenes é obrigatorio?

a) pH > 6 ou Atividade de Agua > 0.72 ou concentragao de cloreto de sédio < 10%, respeitadas as caracteristi-
cas de seus processos de producao.

b) pH > 4.4 ou Atividade de Agua > 0.92 ou concentragdo de cloreto de sédio < 5%, respeitadas as caracteris-
ticas de seus processos de producgao.

c) pH > 4.4 ou Atividade de Agua > 0.92 ou concentragdo de cloreto de sédio < 10%, respeitadas as caracteris-
ticas de seus processos de producao.

d) acidez titulavel > 0,14 g de acido latico/mL ou Atividade de Agua > 0.92 ou concentragéo de cloreto de sédio
< 10%, respeitadas as caracteristicas de seus processos de produgao.

24. Na inspecao de aves, a etapa de gotejamento é destinada ao escorrimento da agua da carcaga decorrente
da operagao de pré-resfriamento. Ao final dessa fase, a absor¢ao da agua nas carcagas de aves submetidas ao
pré-resfriamento por imersao nao devera ultrapassar qual porcentagem de seus pesos?

a) Nao devera ultrapassar 2% de seus pesos.
b) Nao devera ultrapassar 5% de seus pesos.
¢) Nao devera ultrapassar 8% de seus pesos.
d) Nao devera ultrapassar 10% de seus pesos.

25. Na industria de produtos de origem animal, as analises de autocontrole sao efetuadas pelos estabeleci-
mentos para controle de processo e monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes,
dos insumos e dos produtos. Com relacéo a esse assunto, o que € a Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle (APPCC)?

a) E uma analise efetuada pela Rede Nacional de Laboratérios Agropecudrios do Sistema Unificado de Atencéo
a Sanidade Agropecuaria (Suasa) ou pela autoridade sanitaria competente em amostras coletadas pelos servi-
dores do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

b) Sdo as condicbes e os procedimentos higiénico-sanitarios e operacionais sistematizados aplicados em todo
o fluxo de produgado com o objetivo de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos pro-
dutos de origem animal.

c) E o procedimento que consiste na eliminagdo de agentes infecciosos por meio de tratamentos fisicos ou
agentes quimicos.

d) E o sistema que identifica, avalia e controla perigos que s&o significativos para a inocuidade dos produtos de
origem animal.




26. A capacidade de sobrevivéncia e a multiplicagdo dos microrganismos em um alimento estao relacionadas as
carateristicas préprias dos alimentos (fatores intrinsecos) e aos fatores ambientais do lugar onde os alimentos
se encontram (fatores extrinsecos). Qual alternativa a seguir descreve apenas fatores intrinsecos associados ao
crescimento microbiano?

a) Atividade de agua, pH, potencial de 6xido-redugéo, composigcao quimica e presenca de fatores antimicrobianos
naturais.

b) Umidade, temperatura e composi¢ao quimica da atmosfera que envolve o alimento.

c) Atividade de agua, pH, umidade e temperatura.

d) Interacao entre os microrganismos presentes no alimento, atividade de agua, umidade e temperatura.

27. O controle da umidade dos alimentos pode ser feito por alguns processos tecnoldgicos. A
controla os microrganismos pela remogdo da umidade, prevenindo alteragdes fisicas e quimicas. A
aumenta a pressdo osmoética, promove a desidratagcado do protoplasma e leva a ruptura da
membrana plasmatica dos microrganismos. A baseia-se na aplicacao de fumaca aos alimen-
tos com o objetivo de gerar carateristicas sensoriais, secagem e produ¢ao de compostos bactericidas/bacte-
riostaticos, que, junto ao calor, atuam como conservante.

Assinale a alternativa que preenche CORRETAMENTE as lacunas acima.

a) desidratagao — salga — defumacao.
b) salga — desidratagao — defumacao.
c) pasteurizagao — salga — desidratagao.
d) pasteurizagéo — desidratagdo — salga.

28. Os microrganismos indicadores de qualidade de um alimento podem apontar para a ocorréncia de conta-
minagao de origem fecal, provavel presenca de patdgeno, deterioragdo potencial e condigdes sanitarias inade-
quadas de processamento, produgcao ou armazenamento. Qual alternativa a seguir contém somente microrga-
nismos indicadores de contaminagéao fecal e da qualidade higiénico-sanitaria do alimento?

a) Coliformes totais, Coliformes termotolerantes e E. coli.
b) Aerébios Mesofilos, Psicrotréficos e Termdfilos.

c) Bolores e leveduras, estafilococos e aerébios mesdfilos.
d) Listeria, E. coli e termoduricos.

29. Os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizam comércio interestadual e internacional, sob
inspecao federal, sdo classificados em: | — de carnes e derivados; Il — de pescado e derivados; Il — de ovos e
derivados; IV — de leite e derivados; V — de produtos de abelhas e derivados; VI — de armazenagem. Baseado no
Decreto n°® 9.013, de 2017, atualizado pelo Decreto n® 10.468, de 2020, do MAPA, assinale a alternativa CORRE-
TA sobre esse assunto.

a) Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em abatedouro frigorifico, agougue e unidade de
beneficiamento de carne e produtos carneos.

b) Os estabelecimentos de ovos sao classificados em granja avicola, fabrica de ovos e unidade de beneficiamento
de ovos e derivados.

c) Os estabelecimentos de leite e derivados séo classificados em granja leiteira, usina de beneficiamento, posto
de refrigeracéo, unidade de beneficiamento de leite e derivados, fabrica de laticinios e queijaria.

d) Os estabelecimentos de pescado e derivados sao classificados em barco-fabrica, abatedouro frigorifico de pes-
cado, unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado e estacao depuradora de moluscos bivalves.

30. O tratamento térmico aplicado na industria de alimentos, processo tecnolégico que visa aumentar o tempo
de prateleira dos alimentos e garantir a seguranga alimentar, pode promover modificagdes indesejaveis, por
exemplo, a cor pode sofrer alteragdes pelo aparecimento de substancias coloridas, como nas reacdes de cara-
melizagao e reacao de Maillard. Assinale a alternativa que contém um exemplo de alimento que passa por esse
tipo de alteragao.

a) Doce de leite.
b) Salsicha.
c) logurte.

d) Charque.




