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LEIA AS INSTRUGOES ABAIXO ANTES DE INICIAR A PROVA

Identifique-se na parte inferior da capa deste caderno de questdes.

A prova tera duragao de 4 (quatro) horas, incluindo o tempo de preenchimento do cartao-resposta.

Utilize caneta esferografica azul ou preta no preenchimento do cartdo-resposta.

O candidato s6 podera retirar-se da sala apds 1 (uma) hora do inicio das provas, seja para ir embora ou
para utilizar os sanitarios.

Este caderno de provas contém 40 (quarenta) questdes de multipla escolha (a,b,c,d,e).

Cada questao de multipla escolha apresenta uma Unica resposta correta.

Verifique se o caderno esta completo e sem imperfei¢cdes graficas. Se houver algum problema, comunique
imediatamente ao fiscal.

Durante a aplicacéo da prova é proibido qualquer tipo de consulta.

Este caderno de provas pode ser usado como rascunho, sendo a correcdo da prova feita Unica e
exclusivamente pela leitura eletrbnica dos cartdes-respostas.

© |0 N o0 A | WOIN|=~

10 [ Assine o cartdo-resposta no local indicado.

1 Nao serdo computadas questdes nao assinaladas no cartdo-resposta, ou que contenham mais de uma
resposta, emenda ou rasura.

12 [ Ao término da prova, o cartdo-resposta devera ser devolvido ao fiscal da prova.

13 Depois de entregue o cartdo-resposta, ndo sera permitido ao candidato utilizar os sanitarios do local de
prova.

14 O caderno de prova podera ser levado somente pelo candidato que se retirar da sala de aplicagao de
provas no decurso da ultima hora da realizacdo das mesmas.

15 E obrigatéria a saida simultanea dos 3 (trés) Gltimos candidatos, que assinardo a ata de encerramento da
aplicacao da prova e acompanharao os fiscais a coordenacao para lacre do envelope de cartdes-respostas.

Identificacao do candidato

Nome N° do Documento

GABARITO
Preencha suas respostas no quadro abaixo e destaque na linha pontilhada.
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Divulgacao do Gabarito Preliminar 1 dia util apds a aplicagao da prova.



QUESTOES DE 01 A10 -
LINGUA PORTUGUESA

Leia atentamente o texto a seguir, escrito pelo cronista brasileiro Paulo Mendes Campos, para responder as
préoximas questoes.

“Bar € um objeto que se gasta como camisa, isto €, depois de certo tempo de uso é sempre necessario comprar
uma camisa nova e mudar de bar. E preciso escolher bem o nosso bar, pois tdo desagradavel quanto tomar um
bonde errado é tomar um bar errado. O homem que toma o bar errado pode gerar sérios aborrecimentos ou ser a
vitima deles. Nao escrevo este artigo no bar. Nao entendo pessoas que bebem para escrever. A bebida consola;
0 homem bebe; logo, o0 homem precisa ser consolado. A dramaticidade fundamental do destino é o penhor dos
fabricantes do veneno. Porque o alcool é um veneno mortal. Um veneno mortal que consola e... degrada o ho-
mem. Mas outro escritor catélico, o gordo, sutil e sedento G. K. Chesterton, nega que o alcool degrade o homem:
0 homem degrada o alcool. Chesterton foi um louco que perdeu tudo, menos a razdo; é claro, por isto mesmo,
que a criatura humana é o principio da degradagéo de todas as coisas sobre a Terra. O alcool é inocente. S6 um
tipico alcodlico anénimo seria incapaz de entender a inocéncia do alcool e a inescrutavel malicia dos homens.
O homem bebe para disfarcar a humilhacéo terrestre; para ser consolado; para driblar a si mesmo; o homem
bebe como o poeta escreve seus versos, o compositor faz uma sonata, o mistico sai arrebatado pela janela do
claustro, a adolescente adora cinema, o fiel se confessa, o neurdtico busca o analista. Quem foge de si mesmo
se encontra. Quem procura encontrar-se, se afasta de si mesmo. Nao é paradoxo, é o imbricamento da nature-
za humana. E esta é uma espiral inflacionaria cuja moeda, em desvalorizagdo permanente, é a nossa precaria
percepgao da realidade. Somos inflacionados pelo nosso proprio vazio: a reagao nervosa da embriaguez parece
encher-nos ou pelo menos atenuar a presenca do espirito desesperado dentro do corpo perfeitamente disposto
a possuir os bens terrestres e goza-los. Espirito e corpo ndo se entendem: o primeiro conhece exaustivamente
a morte, enquanto o segundo é imortal enquanto vive. Dai, essa tocata e fuga a repetir-se indefinidamente den-
tro de cada ser humano, este desequilibrio que nos leva ao bar, a igreja, ao consultério do analista, as alcovas
sexuais, a arte, a ciéncia, a ambigcao de mando e dinheiro, a tudo. As fugas e fantasias da natureza humana séo
tantas, e tao arraigadas, que se confundem com a propria natureza humana. N&o seria possivel definir o homem
como um animal que nasce, alimenta-se, pensa, reproduz e morre; o que interessa no homem é o que sobra; o
fundamental nele é o supérfluo. E preciso beber. A natureza deu-nos a embriaguez natural do sono. Oito horas
de sono ndo bastam. E preciso estar bébedo — de vinho, poesia, religido. E preciso estar bébedo de todas as
mentiras vitais (a expressao é de Ibsen): de poder, de luxo, de luxuria, de bondade, de satanismo, de idealismo,
de Deus, de violéncia, de humildade, de loucura, de qualquer coisa. O alcool é tdo s6 a modalidade primaria e
comum da embriaguez. O bar é a primeira insténcia da causa do homem”. (“Por que bebemos tanto assim”, de Paulo
Mendes Campos, com adaptacoes).

01. Em relagdo a interpretacao do texto, pode-se afirmar que o autor:

a) busca expor as razdes que levam os homens a consumirem bebidas alcdolicas.

b) condena veementemente o consumo de bebidas alcéolicas, em qualquer situagao.

¢) jamais havia frequentado um bar, dados os seus aborrecimentos inerentes.

d) nao tinha o costume de beber ao escrever, mas compreendia os que assim procediam.
€) so se sentia inspirado para escrever quando estava num bar.

02. Na oracao “Bar € um objeto que se gasta como camisa”, o termo “se” exerce a funcao de:

a) particula apassivadora. d) indice de indeterminagao de sujeito.
b) conjungéo condicional. e) pronome reflexivo.
c) particula de realce.

03. Na oracao “Um veneno mortal que consola e... degrada o homem?”, o autor emprega o sinal de pontuacao
denominado reticéncias. Nesse caso, esse sinal de pontuacgéo ¢é utilizado pelo autor para indicar:

a) o inicio de uma nova frase. d) um realce ao que se segue no seu discurso.

b) a omissdo de uma ou mais palavras. €) a sua inseguranga quanto ao tema abordado.

c) a ocorréncia de uma citagdo incompleta.

04. Na oracdo “E preciso escolher bem o nosso bar”, o termo “bem” pode ser classificado como:
a) adjunto adnominal. d) substantivo masculino.

b) interjeicéao. e) adjetivo neutro.

c¢) advérbio de modo.




05. Na oracao “Porque o alcool € um veneno mortal”, pode-se identificar uma figura de linguagem. Marque a
alternativa que a indica.

a) Paradoxo. d) Onomatopeia.
b) Metafora. e) Prosopopeia.
c) Pleonasmo.

06. No trecho em que o autor se refere a “inescrutavel malicia dos homens”, poder-se-ia substituir o adjetivo
“inescrutavel”’, sem prejuizo ao sentido pretendido pelo autor, por:

a) “inexoravel”. d) “irredutivel”.
b) “implacavel”. e) “insondavel”.
c) “insensivel”.

07. Logo ap6s a oragao “Espirito e corpo nao se entendem”, o autor emprega o sinal de pontuagéo denominada
“dois-pontos”. Nesse caso, a fungao exercida pelos “dois-pontos” é a de introduzir:

a) uma excecgao. d) um ditado popular.

b) uma explicagao. €) a citacao de outro escritor.
¢) um discurso direto.

08. Na parte final do texto, ao referir-se a “Ibsen”, o autor da a entender que se trata:

a) do nome de um bar. d) da marca de uma bebida.

b) do nome de um autor. €) de um exemplo de mentira vital.
¢) do nome de uma cidade.

09. No trecho “Bar é um objeto que se gasta como camisa, isto €, depois de certo tempo...”, a expressao “isto
€” poderia ser substituida, sem alterar substancialmente o sentido do texto, por:

a) “contudo”. d) “quer dizer”.
b) “entretanto”. e) “sem embargo”.
¢) “ndo obstante”.

10. Em relagao ao escritor G. K. Chesterton, mencionado no texto, pode-se presumir, com base na interpreta-
cao do texto, que ele:

a) condenava categoricamente o consumo do alcool. d) perdeu a razdo, pelo abuso da bebida.
b) cria que o alcool degradava o homem. €) consumia bebidas alcodlicas.
c) considerava o alcool um veneno mortal.

QUESTOES DE 11 A 20 -
MATEMATICA

11. Sejam A, B e C conjuntos dados porA={-1,2,9,7, 3}, B={2, 7} e C = {-1, 0}. Assinale a alternativa COR-
RETA.

a)0E A
b)7c4A
C)Ec A
dccA
e)—1g&A




12. Considere a proposicao e assinale a alternativa CORRETA: “se a temperatura da cidade de Leonardo é
maior que 40°, ele vai a praia”. Podemos expressar a sua negagao por:

a) a temperatura da cidade de Leonardo n&o € maior que 40° e ele vai a praia.
b) se a temperatura da cidade de Leonardo € menor que 40°, ele ndo vai a praia.
c) a temperatura da cidade de Leonardo é maior que 40° e ele ndo vai a praia.
d) se Leonardo nao foi a praia, a temperatura de sua cidade € maior que 40°.

e) se Leonardo ndo foi a praia, a temperatura de sua cidade é menor que 40°.

13. Ricardo tem 3 cachorros. Um pacote de ragédo de 9 kg alimenta-os por 9 dias. Quantos quilos de ragao séo
necessarios para alimentar 5 cachorros do mesmo porte por 30 dias?

a) 45 kg. d) 60 kg.
b) 50 kg. e) 65 kg.
c) 55 kg.

14. A dose de um medicamento veterinario é de 5 mg/Kg, dada a massa do cachorro vivo. Clodoaldo vai admi-
nistrar esse medicamento para um cachorro de 15 Kg. Quantos mg Clodoaldo deve administrar?

a) 3 mg. d) 80 mg.
b) 75 mg. e)4 mg.
c) 120 mg.

15. Um empréstimo de um capital de R$ 3500,00 foi feito a uma taxa de juro simples de 2% a.m., rendendo um
juro de R$ 420,00. Por quanto tempo esse empréstimo foi feito?

a) 6 meses. d) 3 meses.
b) 5 meses. e) 2 meses.
c) 4 meses.

16. A unidade de medida hectograma (hg) se refere a qual grandeza?

a) Comprimento. d) Capacidade.
b) Area. e) Volume.
c) Massa.

17. A diferenga entre dois numeros € 8 e sua soma é 6. Qual é o maior desses numeros?

a) -1 d) 14
b) 3 e) 21
c)7

18. Assinale um par ordenado que é solugao real do sistema de equagdes a seguir.

{xz +y=1

x2+y2=1

a)(1,2) d) (0, 1)

b) (1, 1) e) (0,25; 0,25)
¢) (0,5; 0,5)

19. Assinale a alternativa que apresenta duas grandezas inversamente proporcionais.

a) Quantidade de combustivel e disténcia percorrida em uma viagem.

b) Comprimento e idade de um cao.

¢) Quantidade de torneiras e a quantidade de liquido que despejam juntas.

d) Velocidade média de um veiculo e o tempo gasto para fazer uma viagem.

e) Quantidade de paginas que uma impressora vai imprimir e o tempo de impresséo.




20. Assinale a alternativa que apresenta o maior dominio possivel de uma fungéo dada por f(x) = -1

-1
a Rk
b) R— {1}
c) R—{-1}
d) R — {0}
e)R—{-1,1}

QUESTOES DE 21 A 25 -
CONHECIMENTOS GERAIS

21. A ditadura civil-militar perdurou no Brasil de 1964 até 1985, nesse periodo as elei¢des ocorriam para pou-
cos cargos e alguns municipios nem podiam sequer eleger seus prefeitos, votar no governador ou presidente
entdo, sem chance. Depois desse periodo até hoje, quantas vezes os brasileiros puderam comparecer as urnas
e eleger através do voto direto um candidato a Presidente da Republica?

a) 7 vezes. d) 10 vezes.
b) 8 vezes. e) 11 vezes.
c) 9 vezes.

22. A Guerra do Contestado, travada na divisa do Parana com Santa Catarina também tinha um cunho
messianico, ou seja, possuia um forte apelo religioso. Pouco tempo antes desse conflito, outro movimento, com
um apelo religioso ainda mais fervoroso ocorreu no interior da Bahia, foi necessaria a intervencéo de tropas
federais para exterminar uma comunidade liderada por um religioso denominado Anténio Conselheiro. Como
esse evento historico ficou conhecido?

a) Confederagéo do Equador. d) Guerra de Canudos.
b) Conjuracao dos Alfaiates. €) Guerrilha do Araguaia.
c) Crise Tenentista.

23. Atualmente a maior cédula em circulagdo da “familia do Real” é a de R$ 200,00. Quando nossa atual moeda
foi langada as notas tinham um tamanho bem maior que as atuais, com o passar dos tempos as novas cédulas
que entraram em circulagédo foram emitidas em tamanho menor. Todas as cédulas a seguir foram relancadas e
tiveram seu tamanho reduzido, EXCETO:

a) R$ 1,00. d) R$ 10,00.
b) R$ 2,00. e) R$ 50,00.
c) R$ 5,00.

24. Com quatro mulheres concorrendo ao cargo de Presidente da Republica, as elei¢des de 2022 superaram
todas as outras desde a redemocratizacao do Brasil em quantidade de candidatas. Todas as alterativas apre-
sentam candidatas que disputaram a Cadeira do Palacio do Planalto no ultimo pleito, EXCETO:

a) Marina Silva. d) Soraya Thronicke.
b) Simone Tebet. e) Vera Lucia.
c¢) Sofia Manzano.

25. No final de 2022 a inflagado comecgou a subir em todo o mundo e também deu um susto em todos nés bra-
sileiros. Porém nés ja vivemos tempos mais dificeis, s6 para se ter uma ideia, em marcgo de 1990 a inflagdo no
Brasil chegou a 84,3% ao més (Fonte: FGV). Quem era o Presidente da Republica naquela ocasiao?

a) Ernesto Geisel. d) Joado Figueiredo.
b) Fernando Henrique Cardoso. e) José Sarney.
c) Itamar Franco.




QUESTOES DE 26 A 40 -
CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

26. A brucelose é uma doenca infecto contagiosa cronica causada pela bactéria do género Brucella que atinge
varias espécies animais e é considerada uma zoonose. Sobre o tema assinale a alternativa CORRETA.

a) A brucelose bovina afeta apenas as fémeas e caracteriza-se principalmente por abortos no terco final da ges-
tacao, nascimento de bezerros fracos ou natimortos, retencao de placenta, endocardite e causa de infertilidade.
b) Embora os bovinos e bubalinos sejam susceptiveis a B. suis e B.melitensis, a espécie de maior importancia
€ a B.bovis, responsavel pela maioria das infecgdes.

¢) No Brasil, recomenda-se o uso somente da vacina B19 em fémeas bovinas e bubalinas da idade de 8 a 24
meses de idade.

d) Atransmissao para o ser humano acontece apenas pela ingestao de alimentos contaminados com o agente,
como carne e leite crus.

e) O tratamento térmico adequado da carne e dos produtos lacteos € muito importante para na prevencao da
brucelose em humanos. Manter uma boa higiene e desinfecgao dos locais de produgao animal e de produtos
derivados como lacteos, carneos também é fundamental para o controle desta zoonose.

27. O Programa Nacional de Controle e Erradicacao da Brucelose e da Tuberculose Animal (PNCEBT) do Mi-
nistério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento foi instituido com o objetivo de diminuir o impacto negativo
dessas zoonoses na saude humana e animal e de promover a competitividade da pecuaria nacional. A eficién-
cia do Programa depende em parte da qualidade e da padronizagdo dos métodos de diagndsticos utilizados.
Sobre este tema leia as afirmativas a seguir e assinale a alternativa CORRETA.

|. Para pesquisa de brucelose, o Teste do antigeno acidificado tamponado, que é sensivel e de facil acidificagao,
€ o teste de triagem realizado por veterinarios habilitados, laboratérios credenciados ou laboratérios oficiais
credenciados.

II. Os animais que reagirem ao teste de triagem para brucelose serao confirmados pelo 2-Mercaptoetanol (ME),
que deve ser realizado associado ao teste de sororaglutinagao lenta (SAL), e executado por laboratérios cre-
denciados (oficiais ou n&o).

Ill. Para diagnostico da tuberculose, o teste cervical simples € a prova de rotina em gado de corte e a teste da
prega ano-caudal deve ser utilizada como prova de triagem para gado de leite.

a) Todas as afirmativas estao corretas.
b) Somente a afirmativa | esta correta.
c) Somente a afirmativa Il esta correta.
d) Somente as afirmativas | e lll estdo corretas.
e) Somente as afirmativas | e Il estdo corretas.

28. Sabe-se que o uso do tratamento térmico em leite, como o processo de pasteurizacao, é essencial para a
inocuidade do leite e seus derivados. Desta forma, o consumo de leite sem tratamento térmico adequado e de
seus derivados, também produzidos a partir de leite cru, podem trazer risco a saude do consumidor. Sobre as
zoonoses e doencas que podem ser transmitidas por estes alimentos, leia as afirmativas a seguir e assinale a
alternativa CORRETA.

I. Mycobacterium bovis possui mecanismos eficientes de evaséo da defesa imune e mantem-se no hospedeiro
promovendo reacao inflamatdria intensa. No Ubere, causa mastite lesando as células secretoras com alteracao
dos constituintes do leite.

Il. Nao ha prova rapida para detectar a tuberculose no leite, a n&o ser cultura bacteriana.

Ill. Abrucelose é uma zoonose que tem como agente etioldgico a bactéria do género Brucella com produgao de
anticorpos, sem lesao das células secretoras e ha prova para detectar anticorpo no leite.

IV. Coxiella burnetti, causadora da Febre Q, tem especial importancia nos lacteos porque é o microrganismo
patogénico mais resistente ao tratamento térmico, sendo utilizada como parédmetro para o bindbmio tempo e
temperatura de pasteurizacao utilizado pelas industrias de beneficiamento de leite e derivados.

a) Somente a afirmativa | esta correta.

b) As afirmativas | e Il estdo corretas.

c¢) Todas as afirmativas estdo corretas.

d) Nenhuma afirmativa esta correta.

e) As afirmativas Il, lll e IV estdo corretas.




29. De acordo com o Decreto n.° 9.013, de 29 de margo de 2017, que dispdem sobre a inspecao industrial e
sanitaria de produtos de origem animal, nos estabelecimentos sob inspec¢ao federal, é permitido o abate de
bovideos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas e lagomorfos e de animais exéticos, animais
silvestres e pescado. Sobre o inspecao industrial e sanitaria de carnes e derivados e a inspecao ante mortem
assinale a alternativa CORRETA.

a) Na inspeg¢ao ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de zoonoses ou enfermidades
infectocontagiosas, ou animais que apresentam reacgao inconclusiva ou positiva em testes diagnosticos para
essas enfermidades, o abate pode ser realizado em conjunto dos demais animais, de acordo com a deciséao do
servidor competente do SIF(servigco de inspecao federal).

b) Medidas para evitar maus tratos aos animais e agdes que visem a protegcédo e ao bem-estar animal, desde o
embarque na origem até o momento do abate, ndo sao de obrigatoriedade do estabelecimento de abate.

c) Ha excegbes em normas complementares para o abate de animais desacompanhados de documentos de
transito.

d) Por ocasiao do recebimento e do desembarque dos animais, o estabelecimento deve verificar os documen-
tos de transito previstos em normas especificas, com vistas a assegurar a procedéncia dos animais.

e) Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de doengas ndo contagiosas que permi-
tam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenacéo total do animal, este pode ser abatido na linha
com os demais animais.

30. A inspecao industrial e sanitaria de carnes e derivados dispde no Decreto n.° 9.013, de 29 de margo de
2017, Secao ll, sobre o abate de animais. Sobre o tema assinale a alternativa INCORRETA.

a) E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas
as particularidades de cada espécie e as situagdes emergenciais que comprometem o bem estar do animal.
b) Podera ser permitido o abate de suideos castrados por meio de métodos nao cirurgicos,desde que o proces-
so seja aprovado pelo érgado competente do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

c) Os animais que chegam ao estabelecimento em condi¢bes precarias de saude, impossibilitados ou ndo de
atingirem a dependéncia de abate por seus préprios meios, € os que foram excluidos do abate normal apds
exame ante mortem, devem ser submetidos ao abate de emergéncia.

d) S¢é é permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitarios, com prévia insensibilizacao,
baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangria

e) Antes de chegar a dependéncia de abate, somente os suinos devem passar por banho de aspersao com
agua suficiente para promover a limpeza e a remoc¢ao de sujidades.

31. A salga € um processo de conservacao dos alimentos, mas que também confere caracteristicas sensoriais
especiais como sabor e aroma. Alimentos de origem animal como manteiga, queijo, charque, carne de sol e
pescados sdo exemplos do uso da salga na tecnologia de producgéo. Sobre o efeito antimicrobiano exercido
pelo sal nos alimentos, leia as afirmativas a seguir e assinale a alterativa CORRETA.

I. O sal inibe a multiplicacao bacteriana devido ao aumento da pressdo osmotica do meio com consequente
reducao da atividade de agua.

Il. A maioria dos microrganismos deteriorantes sao sensiveis a presenca de sal, porém alguns patogénicos
apresentam uma relativa tolerancia a sua presenca, como o Staphylococcus aureus.

lll. A presencga do sal reduz a solubilidade do oxigénio na agua, dificultando o desenvolvimento de microrganis-
mos aerobicos.

a) Somente a afirmativa | esta correta.

b) Somente a afirmativa Il esta correta.

c) Somente a afirmativa Il esta correta.

d) Todas as afirmativas estao corretas.

e) Nenhuma das alternativas estao corretas.




32. O frio é utilizado pela industria para conservacgao dos alimentos, controlando reagdes quimicas, enzimaticas
e a multiplicacao bacteriana. Entre os métodos de conservagao pelo frio esta a refrigeragéo e o congelamento.
Leias as alternativas a seguir e assinale a que esta INCORRETA.

a) Em geral temperaturas de congelamento impedem o crescimento microbiano, porém algumas espécies psi-
crofilas conseguem se manter ativas em temperaturas abaixo do ponto de congelamento da agua.

b) Tanto no congelamento lento como no rapido ha formagéo de grandes cristais de gelo no interior da célula,
mas principalmente nos espacgos intercelulares, o que pode comprometer a qualidade do alimento quando o
tempo for demasiadamente longo.

¢) No congelamento rapido formam-se cristais o gelo amorfo, sem estrutura de cristais, 0 que € menos prejudi-
cial ao alimento.

d) A qualidade do alimento refrigerado depende da circulagcao de ar, da atmosfera de armazenamento e da
umidade relativa.

e) As variagbes da temperatura durante o armazenamento do alimento poderao determinar aumento no niumero
de cristais de gelo, o que promovera mudancas fisicas no produto.

33. A Instrucdo Normativa n.° 30, de 7 de agosto de 2013 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abasteci-
mento, permite a elaboracao de queijo a partir de leite cru. Leia as afirmativas a seguir e assinale a alternativa
CORRETA sobre este tema.

|. E permitido que os queijos artesanais tradicionalmente elaborados a partir de leite cru sejam maturados por
um periodo inferior a 30 dias, quando estudos técnico-cientificos comprovarem que a redugéo do periodo de
maturagdo ndo compromete a qualidade e a inocuidade do produto.

Il. A produgao de queijos elaborados a partir de leite cru ficar restrita a queijaria situada em regido de indicagao
geografica registrada ou tradicionalmente reconhecida e em propriedade certificada como livre de tuberculose
e brucelose, de acordo com o disposto no Programa Nacional de Controle e Erradicagcdo da Brucelose e Tuber-
culose Animal, ou controladas para brucelose e tuberculose pelo Orgéo Estadual de Defesa Sanitaria Animal,
no prazo de até trés anos a partir da publicacdo da IN n.° 30 de 2013.

III. AIN n.° 30 de 2013 sugere a implantagao, nas propriedades produtoras dos queijos artesanais, 0 Programa
de Controle de Mastite, Programa de Boas Praticas de Ordenha e de Fabricacao e cloracao e controle de pota-
bilidade da agua utilizada nas atividades, porém nao descreve como praticas obrigatdrias.

a) Somente a afirmativa Il esta correta.
b) As afirmativas | e Ill estao corretas.
c) Somente a afirmativa Il esta correta.
d) As afirmativas | e Il estdo corretas.
e) Todas as afirmativas estao corretas.

34. No controle de qualidade dos alimentos, pesquisa-se um grupo de microrganismos denominado indicadores
de qualidade, que quando presentes podem indicar a ocorréncia de contaminagao de origem fecal, provavel
presenca de patdgeno ou deterioragédo potencial. Ainda indicam condigdes sanitarias inadequadas de proces-
samento, producao ou armazenamento. Sobre este tema, leia as afirmativas a seguir e assinale a alternativa
CORRETA.

I. Sao critérios para um microrganismo ser considerado indicador de qualidade: rapida e facil deteccéo, facil-
mente distinguivel de outros microrganismos, ndo deve ser contaminante natural e ser associado a um paté-
geno.

Il. Coliformes totais, coliformes termotolerantes, E. coli e Enterococos sao indicadores de contaminacgéao fecal
ou da qualidade higiénico-sanitaria do alimento.

I1l. Aerébios Mesofilos, Psicrotroficos, Termofilos e Bolores e Leveduras séo indicadores de contaminacgao fecal
ou da qualidade higiénico-sanitaria do alimento.

IV. Os termoduricos sado deteriorantes importantes pois resistem a temperatura acima da sua temperatura ma-
xima de multiplicagao, porém na industria lactea ndo tem importancia pois nao resistem pasteurizacao.

a) As afirmativas | e Il estdo corretas.

b) As afirmativas Il e IV estao corretas.
c) Somente a afirmativa | esta correta.
d) As afirmativas |, Il e IV estéo corretas.
e) Nenhuma afirmativa esta correta.




35. Segundo o Decreto (n.° 9.013/2017), que dispdem sobre a inspec¢ao industrial e sanitaria de produtos de
origem animal, os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio interestadual e inter-
nacional, sob inspecao federal, sdo classificados em de carnes e derivados, de pescado e derivados, de ovos
e derivados, de leite e derivados, de produtos de abelhas e derivados e de armazenagem. Sobre este tema
assinale a alternativa CORRETA.

a) Os estabelecimentos de carnes, pescado e derivados sao classificados em abatedouro frigorifico e unidade
de beneficiamento.

b) Os estabelecimentos de ovos sao classificados em granja avicola e unidade de beneficiamento de ovos e
derivados. E permitida & granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos
e derivados.

c) Os estabelecimentos de leite e derivados s&o classificados em granja leiteira, fabrica de laticinios e queijaria.
d) Entende-se por granja leiteira o estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as usinas de
beneficiamento ou fabricas de laticinios destinado a selecao, a recepgéo, a mensuragao de peso ou volume, a
filtracao, a refrigeragdo, ao acondicionamento e a expedicao de leite cru, facultando-se a estocagem temporaria
do leite até sua expedicgao.

e) Os estabelecimentos de pescado e derivados séo classificados em abatedouro frigorifico, unidade de bene-
ficiamento e estacdo depuradora de moluscos bivalves.

36. A Instrugdo Normativa n.° 46, de 23 de outubro de 2007, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abaste-
cimento, descreve os leites fermentados como “Produtos lacteos ou produtos lacteos compostos obtidos por
meio da coagulacgéo e da diminui¢géo do do leite ou do leite reconstituido por meio da fermentacao
lactea, mediante agao de cultivos de microrganismos especificos com adigdo ou ndo de outros produtos lacteos
ou de substancias alimenticias. Os microrganismos especificos devem ser , e abundantes no
produto final durante seu , conforme disposto em normas complementares”.

Assinale a alternativa que contém todas as palavras para preenchimento das lacunas CORRETAMENTE.

a) pH; viaveis; ativos; prazo de validade.

b) sabor; viaveis; ativos; prazo de validade.

c) pH; viaveis; ativos; consumo.

d) pH; inviaveis; inativos; prazo de validade.

e) teor proteico; viaveis; inativos; prazo de validade.

37. Em 2000 o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento publicou a Resolug¢ao n.° 4 de 28 de junho
que instituiu a ‘Manteiga Comum”. Este produto tem comercializagdo exclusiva no territério nacional, que deve-
ra atender, provisoriamente, algumas especificagdes de qualidade, até que se elabore um regulamento técnico
especifico. Para produgdo da manteiga comum é permitido a utilizacdo do creme ou gordura lactea proveniente
do desnate do leite acido e ou do soro obtido da fabricacdo de queijos, desde que apresente determinadas
especificacbes. Qual alternativa a seguir € considerada FALSA quanto as especificagbes do creme ou gordura
lactea?

a) Acidez maxima de 20° D e com a possibilidade do uso de redutor acidez titulavel, imediatamente antes do
inicio do seu processamento.

b) Ser mantido sob refrigeragcdo (maxima de 5°C) e pelo periodo maximo de 24 horas até o momento de sua
pasteurizagdo para a producédo de manteiga comum.

c) Ser obtido unicamente de estabelecimentos industriais sob SIF.

d) Faculta-se aos fabricantes o uso da denominacao “Manteiga de Soro”, quando for utilizada matéria-prima
exclusivamente dessa fonte.

e) O transporte desse creme/gordura lactea entre um estabelecimento produtor dessa matéria-prima e outro
que a beneficiara podera ser realizado em caminhdes-tanque ou em latdes, observada a temperatura maxima
de 10°C na sua chegada ao destino e tempo maximo de obtencéo de 96 horas.




38. A refrigeracao do leite € um ponto importante dentro da cadeia produtiva do leite e é determinada pela Ins-
trugdo Normativa (IN) n. 76, de 26 de novembro de 2018, alterada pela IN n.° 55, de 30 de setembro de 2020,
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Leia as alternativas a seguir e assinale a INCORRETA
sobre as temperaturas maximas de refrigeragcéo do leite.

a) O recebimento do leite no estabelecimento deve ser de no maximo 7,0 °C, admitindo-se, excepcionalmente,
o recebimento até 9,0 °C.

b) A conservagao e expedi¢ao do leite no posto de refrigeragéo deve ser de no maximo 5,0 °C.

¢) A conservacgao do leite na usina de beneficiamento ou fabrica de laticinios antes da pasteurizacao deve atin-
gir no maximo 5,0 °C.

d) A temperatura de conservagao do leite cru refrigerado na unidade de beneficiamento de leite e derivados
pode ser de até 10 °C, quando o leite estocado apresentar contagem microbiolégica maxima de 300.000 UFC/
mL anteriormente ao beneficiamento.

e) A estocagem em camara frigorifica e expedi¢ao deve atingir no maximo 5,0 °C.

39. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, baseado no Decreto n.° 9.013, de 29 de mar¢o de
2017, determina que as matérias primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que entre
em suas elaboragbes, estao sujeitos a analises fisicas, microbioldgicas, quimicas, de biologia molecular, his-
tologicas e demais analises que se fizerem necessarias para a avaliagao da conformidade. Sobre a coleta das
amostras para estas analises, leia as afirmativas a seguir e assinale a alternativa CORRETA.

I. Deve ser coletada amostra em triplicata da matéria prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em
sua elaboracao, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservagéo.

Il. As amostras coletadas devem ser encaminhadas ao laboratério da Rede Nacional de Laboratérios Agropecu-
arios do Sistema Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuaria, sem necessidade de amostra de contraprova.
Ill. As amostras devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a
garantir a manutengao de sua integridade fisica e a conferir conservagao adequada ao produto.

a)Todas as afirmativas estao corretas.
b)Todas as afirmativas estao incorretas.
c) As afirmativas | e Il estao corretas.
d) As afirmativas | e Il estdo corretas.
e) Somente a afirmativa | esta correta.

40. Na Instrugdo Normativa n.° 77 de 26 de novembro de 2018 (Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abaste-
cimento), ficam estabelecidos os critérios e procedimentos para a produg¢ao, acondicionamento, conservagao,
transporte, selecao e recepcao do leite cru em estabelecimentos registrados no servico de inspegao oficial.
Para a refrigeragéao do leite cru na propriedade rural devem ser utilizados sistema de pré-resfriamento ou tan-
que de expansao direta ou ambos. Sobre este tema assinale a alternativa FALSA.

a) O tanque de refrigeragdo e armazenagem do leite, de uso individual ou comunitario, deve ser instalado na
propriedade rural em local adequado, provido de paredes, cobertura, pavimentagao, iluminagao, ventilagéo e
ponto de agua corrente.

b) O tanque de refrigeracdo e armazenagem do leite, de uso individual ou comunitario deve apresentar condi-
¢ao de acesso apropriado ao veiculo coletor, ser mantido sob condi¢des de limpeza e higiene; e ter capacidade
minima de armazenar a produgao de acordo com a estratégia de coleta.

c¢) O tanque de uso comunitario deve ser instalado na propriedade rural de modo a facilitar a entrega do leite
dos produtores vinculados ao mesmo. Excepcionalmente, este tanque podera ser instalado fora da propriedade
rural, desde que justificado tecnicamente.

d) Apd6s cada ordenha, o leite deve ser imediatamente transportado do local de produgao para o tanque de uso
comunitario, em latdes com identificacdo do produtor e com a permissado do recebimento de leite previamente
refrigerado.

e) O leite, ao ser adicionado ao tanque, deve ser coado e refrigerado a temperatura maxima de 4,0°C, em até
trés horas.




